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ASIA MEETS EURORPE




Tisková zpráva
Žhavá novinka sezóny -  restaurace HOT
Restaurace HOT nažhaví všechny vaše smysly. Chuť vybraných lahůdek, vůně exotických pokrmů, dokonale ladící interiér – jednoduše HOT!

Společnost Bacchus Group, která je provozovatelem sítě luxusních restaurací v Praze, otevírá novou restauraci HOT, která je bezpochyby horkou novinkou sezóny. Nově zrekonstruovanou restauraci HOT najdeme v atraktivní lokalitě Václavského náměstí. HOT se tak stává dalším přírůstkem do rodiny Bacchus Group. Mezi jeho starší a  úspěšné sourozence patří restaurace Barock, Pravda a Mercedes Forum Bar & Café.

Původní interiér restaurace , který vznikl v 50. letech minulého století, byl od základů předělán a nový design je již zcela v moderním stylu. Majitel restaurace Tommy Sjöö pro rekonstrukci sbíral inspiraci po celém světě.  S přihlédnutím k historii celého objektu, zde převládají hlavně prvky ve stylu Art Deco, které v kombinaci s netradičními materiály – kámen, kůže a nerezová ocel – a pulzující červenou, vytvářejí zcela netradiční dojem.

Restaurace bude lákat, vedle příjemného a elegantního prostředí,  především svým pečlivě sestaveným jídelníčkem, ve kterém dominuje asijská kuchyně s převahou thajských a japonských pokrmů, ovlivněné evropským kontinentem. Šéfkuchař Michal Štěpánek si přivezl zkušenosti ze svých pracovních pobytů v Londýně, Paříži a samozřejmě Thajska. Tým češkých kuchařů obohacují také zkušení profesionálové z Asie. 
Mezi speciality, které najdete na jídelním lístku restaurace HOT, patří rozhodně Toom Yam Pla, thajská rybí polévka s kafrovými listy a chilli. Delikatesou je také halibut v miso pastě s rýžovým vínem mirin. Na jídelníčku nechybí samozřejmě ani sushi, které je zde nejlepší ve městě. Pro milovníky vín je připravena rozsáhlá vinotéka, s nabídkou přesahující 150 druhů vín z celého světa. Lákavá je i široká nabídka koktejlů a osvěžujících nápojů.

„Jídelní lístek restaurace HOT vyhází, stejně jako v našich dalších restauracích, hlavně z asijské kuchyně. Snažili jsme se ale přizpůsobit někdy příliš exotické asijské receptury chuti evropské tak, abychom asijskou kuchyni hostům přiblížili a oni  si přitom pochutnali. Bohužel ne všechny pokrmy, které máte možnost v Asii poznat, jsou pro Evropany stravitelné. V našich jídelních lístcích se snoubí exotika s dotekem umění českého kuchaře“, vysvětluje Michal Štěpánek.

Jsme přesvědčeni, že si restaurace HOT díky stylovému designu, výbornému jídlu a špičkovému servisu najde své příznivce a zařadí se na špičku pražských restaurací. 
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