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Nic na svété neni neménné, a tak se postupneé vyvijeji i chuté
lidi. K tomu jim radi napomahaji $pickovi kuchari, kteri urcu-
ji trendy mezinarodni kuchyné. Postupné odezniva svétovy
diktat francouzskych mistri varecek a jejich vysokého uméni
kucharského. V poslednich letech Ize i v Praze najit restaura-
ce, kde k radosti hostl experimentuji mladi, ale svéta znali
kuchari. Na vysoké trovni. Jednou z nich je loni oteviena res-
taurace Hot v prizemi hotelu Jalta, v samém centru Prahy na
Vaclavském namésti.

V kuchyni tymové vladne mezinarodni triumvirat tricetile-
tych mistrtt kuchart. Michael Wilson je Dan, Vongphachan
h Linanphoukham pochazi z Laosu a Mirek Kotaska, jak uz
jméno napovida, je Cech. Ve vzijemné kooperaci, kazdy s ji-
nymi zkuSenostmi, tady ruku v ruce tvori opusy skvélé na po-
hled a dokonalé v chuti, odpovidajici tomu nejnovéjsimu, co
se dnes ve svétové kuchyni déje. Kazdou novinku na jidelnim
listku spolecné testuji a tak dlouho pozménuji, az jsou vsichni
spokojeni. Mnohdy potom je vysledné jidlo dost daleko od
puvodniho navrhu.

Michael Wilson (28) — nejvétsi posun ve §pickové svétové
kuchyni nastal v poslednich péti letech. Evropska a dokonce
i francouzska klasika se obohacuje o prvky asijské kuchyné
a necekané kombinace. Muzete zacit treba klasickym japon-

Michael WILSON:
»Evropa se v kuchyni
snoubi s Asii. «

skym susi, pokracovat pres néco exotického z Thajska ¢i Indo-
nésie a skoncit odlehcenou evropskou klasikou. Uméni je

v tom sladit jednotlivé chody tak, aby nesly proti sob¢, ale vza-
jemné se podporovaly a byly dobre vyvazené.

Mirek Kotaska (26) — svétovy trend je dnes v odlehcené,
lehce stravitelné a zdanlivé jednoduché kuchyni, ktera lahodi
oku, potési chutové poharky a prili§ nezatizi zaludek. I nase
klasické knedliky jde pripravit tak, Ze vam nelezi jako balvan
v zaludku. Jednoznacny trend je mit vSe Cerstvé a Setrné pri-
pravené. Diky otevreni hranic neni dnes uz problém mit
v Praze cokoliv skutecné cerstvého v dobé, kdy to potrebujete.

Vongphachan (33) — vybirame thajska jidla, ktera jsou v Ev-
ropé ¢im dal oblibenéjsi, tak, aby se svym pojetim hodila do sty-
lu restaurace Hot. Nenechame se vSak svést nazvem k prehna-
né palivosti. Ve musi ladit se v§im, to je podle mne dnes ten
hlavni svétovy trend ve Spickové kuchyni. Hosté stejné radi ob-
jevuji néco noveho, jako se vraci k tomu, co je zaujalo.

INFORMACE:

Restaurace HOT - Asia Meets Europe
Viclavské namésti 45 - Praha 1

Tel.: 222 247 240

Mirek KOTASKA:
»I tradicni Ceskou

kuchyni lze délat LINANPHOUKHAM
moderné. « »Thajskd kuchyné
prindsi novy vitr
do Evropy. «
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